Neues Entdecken aqua 2025

Einstimmungen

Karamellisierte Kalamata Olive
Pommes soufflées & Zitronenkaviar

SuBkartoffel, Pekannuss & Mandarine

Makrele, Aji Amarillo & Salatessenz

Menu

Ganseleber mit schwarzen WalnUssen
Zwiebel & Kaffee

Sicher Saibling und sein Kaviar
Rettich "Red Meat", Rauchmandeln & Schnittlauch

Jakobsmuschel & braune Butter
Passe Pierre, Grapefruit & Speck

Mieral Taubenbrust
Pilze, Kumquat & Kokos

Rohmilchkase vom Wagen

Champagner Cremesorbet ,Edition Ruinart Rosé”

Preiselbeeren & Bucheckern
Ingwer & Bohnenkraut

StBes Finale
Himbeer, Limette & Joghurt

Pralinen

5 Gange 285 € - ohne Jakobsmuschel & Kase Weinbegleitung 145 €
6 Gange 300 € - ohne Kase Weinbegleitung 165 €
7 Gange 315 € Weinbegleitung 185 €

Um einen reibungslosen Ablauf zu garantieren, méchten wir Sie bitten, eine
einheitliche Menutauswahl zu treffen.

Bei Menii-Anderungen erlauben wir uns gegebenenfalls einen Aufpreis zu
berechnen.



Meine Verbundenheit Sven Elverfeld

Einstimmungen

Karamellisierte Kalamata Olive
Pommes soufflées & Zitronenkaviar

SuBkartoffel, Pekannuss & Mandarine

Makrele, Aji Amarillo & Salatessenz

Menu

Kaisergranat & Mais
Passionsfrucht & Honig

Gegrillter Seeteufel
Artischocke, Tomate & Kapern

Pochiertes Eigelb mit Benecke's Aal
Kurbis & Buddhas Hand

Wagyu Rind & Aubergine
Wilder Broccoli & Rostzwiebeln

Rohmilchkase vom Wagen

Champagner Cremesorbet ,Edition Ruinart Rosé”

Getreidemousse & kandierte HaselnUsse
Apfelkompott & Ahornsirup-Eis

StBes Finale

Himbeer, Limette & Joghurt

Pralinen

5 Gange 285 € - ohne Seeteufel & Kase Weinbegleitung 145 €
6 Gange 300 € - ohne Kase Weinbegleitung 165 €
7 Gange 315 € Weinbegleitung 185 €

Falls Sie Diatvorschriften beachten missen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
haben,

z.B. Nisse, wenden Sie sich bitte an unser Restaurantteam fiir weitere
Hilfestellungen / Assistenz im Rahmen Ihrer Speisenauswahl.



