
Neues Entdecken                                                              aqua 2025 
 

 

 

Einstimmungen 
 

Karamellisierte Kalamata Olive   
Pommes soufflées & Zitronenkaviar 
———— 

Süßkartoffel, Pekannuss & Mandarine 
———— 

Makrele, Aji Amarillo & Salatessenz 
  

Menü 
 

Gänseleber mit schwarzen Walnüssen 
Zwiebel & Kaffee 
————  
Sicher Saibling und sein Kaviar 
Rettich "Red Meat", Rauchmandeln & Schnittlauch 
———— 

Jakobsmuschel & braune Butter 
Passe Pierre, Grapefruit & Speck 
———— 

Mieral Taubenbrust 
Pilze, Kumquat & Kokos 

———— 
Rohmilchkäse vom Wagen 
———— 
Champagner Cremesorbet „Edition Ruinart Rosé“ 
———— 

Preiselbeeren & Bucheckern 
Ingwer & Bohnenkraut 
 

Süßes Finale 
 

Himbeer, Limette & Joghurt  
———— 
Pralinen 

 

5   Gänge 285 € - ohne Jakobsmuschel & Käse         Weinbegleitung 145 € 
6   Gänge 300 € - ohne Käse     Weinbegleitung 165 € 
7   Gänge 315 €     Weinbegleitung 185 € 
 

 

 

 
Um einen reibungslosen Ablauf zu garantieren, möchten wir Sie bitten, eine 
einheitliche Menüauswahl zu treffen. 
 

Bei Menü-Änderungen erlauben wir uns gegebenenfalls einen Aufpreis zu 
berechnen. 



 

Meine Verbundenheit                                                  Sven Elverfeld 
 

 

 

Einstimmungen 
 

Karamellisierte Kalamata Olive   
Pommes soufflées & Zitronenkaviar 
———— 

Süßkartoffel, Pekannuss & Mandarine   
———— 

Makrele, Aji Amarillo & Salatessenz 
  

Menü 
 

Kaisergranat & Mais 
Passionsfrucht & Honig 
———— 

Gegrillter Seeteufel 
Artischocke, Tomate & Kapern 
———— 

Pochiertes Eigelb mit Benecke’s Aal 
Kürbis & Buddhas Hand 
———— 

Wagyu Rind & Aubergine 
Wilder Broccoli & Röstzwiebeln 
———— 

Rohmilchkäse vom Wagen 
———— 
Champagner Cremesorbet „Edition Ruinart Rosé“ 
———— 

Getreidemousse & kandierte Haselnüsse  
Apfelkompott & Ahornsirup-Eis  
 

Süßes Finale 
 

Himbeer, Limette & Joghurt  
———— 
Pralinen 

 

5   Gänge 285 € - ohne Seeteufel & Käse    Weinbegleitung 145 € 
6   Gänge 300 € - ohne Käse     Weinbegleitung 165 € 
7   Gänge 315 €     Weinbegleitung 185 € 
 

 
 
Falls Sie Diätvorschriften beachten müssen oder Lebensmittelunverträglichkeiten 
haben, 
z.B. Nüsse, wenden Sie sich bitte an unser Restaurantteam für weitere 
Hilfestellungen / Assistenz im Rahmen Ihrer Speisenauswahl.   


